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ME NU ;
MIDI

Inclus une entrée, un repas, un café & un dessert

1

SOUPE :

du moment :

1

g ou :

:

: SALADE

Toscane aux légumes
ou

BOUCHEE DE CARPACCIO DE BOEUF
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SALADE VEGANE MARIE-LOUISE ........ [8 §
Roquette, betteraves deux facons, tofu ;
oriental, amandes grillées, vinaigrette 2

italienne aux tomates séchées

OO0 OO OO OO OHO-OR-OR-O-ORO-ORHON

{ PIZZA MARGARET..........cc000eeee...23 :

g Sauce tomate et basilic, mélange de fromage
| maison, mozzarella di bufala, basilic

:

9

CHEESEBURGER LIVERNOIS ... ccceceoeeoasl?

Boulette de boeuf aux épices de Montréal,
mayonnaise érable & romarin, bacon de ]
bajoue de porc, laitue, tomate et oignon. :
Servi avec frites et verdurette

:
b
:
3
: :
; FILET DE MORUE......................19 :{
3

Q Au coulis de poivron grillé, accompagné

3 d’un risotto aux légumes

3

:

b

:

9

:

TARTARE ® © © & & & o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o 26
DE SAUMON : Menthe, concombre, avocat.

DE BOEUF : pesto de tomates séchées,
échalote, parmesan. ;
Servi avec frites ou salade

PAPPARDELLE AU CANARD CONFIT......24

Champignons a la truffe, sauce demi-glace
au foie gras, roquette, parmesan

MINI TARTELETTE

Citron, figues fraiches
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Menu a la carte également disponible
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| LUNCH |
| MENU 3

; Include a starter, a meal, a coffee & a dessert g
: SOUP :
. |
% of the day é
: 8
; ou :
: ¢
3 :
: SALAD :
é of the moment é
: g
ou :

: ;
: i
; WAGYU BEEF CARPACCIO BITE 2
. 3
: :
X 3
|l MARIE-LOUISE’S VEGAN SALAD ........[8 |
] Arugula, 2 ways beets, oriental tofu, f
J roasted almonds, sun-dried tomato italian ;
| dressing ;
: g
X

MARGARET’S PIZZA ..v.cceeecccccccnsesdldd

Tomatoand basil sauce, homemade cheese blend,
: mozzarella and fresh basil

]l LIVERNOIS CHEESEBURGER.............22

Montreal spices beef patty, maple & rosemary
mayonnaise, smoked pork jowl bacon, lettuce,
tomato and onion. Served with fries and salad

COD FILLET .vcceeeecccccoscsccccaasnsaasll

With roasted red pepper coulis, served with
vegetable risotto

TARTARE ® © © ¢ & & o o o o o © o o o o o o o o o o o o o o o o o .26
SALMON : Mint, cucumber, avocado.

d| BEEF : sun-dried tomato pesto, shallot j
] parmesan. ;
d
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Served with fries or salad

2 1
] DUCK CONFIT PAPPARDELLE ...........24 :
: Truffle mushrooms, demi-glace sauce with ]
; foie gras, arugula, parmesan ;
> 3

d
: ¢
3 MINI TARTLET ;
: Lemon abd fresh fig :
: ]
3 :
: ?
\_ .
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A la carte menu also available



